
Forslag til receptionsudvalg 
 
Mini croissant med div. fyld 
Mini sandwich - assorteret 
Spegeskinke med melon 
Små grøntsagstærter 
Marinerede kæmperejer på spyd 
Røget laks med grønne asparges 
Assorterede kanapeer 
Oste kanape 
Div. grøntsagssnacks med dressing 
Kold dampet laks med rejer og asparges 
Varmrøget havørred med kaviar og rejer 
 
Mini frikadeller 
Stegte svesker med bacon på spyd 
Stegte cocktailpølser på spyd 
Mini forårsruller 
Hot Wings (kylling) 
Indbagte rejer med dressing 
Mini pizza 
Indbagte blæksprutteringe 
 
Mini mazarinkager med fyld 
Fyldte chokoladeskåle 
Mini vandbakkelser med flødecreme 
Friske frugter 
Chokoladetærter 
 
Menuer og specielarrangementer efter nærmere aftale 
 
Eksempel på 3 retters menu – kr. 168,00 
 
Varmrøget laks anrettet med krebsehaler, soltørrede tomater, oliven, dild 
og citron hertil hvidløgsdressing og flutes 
 
Kalvemedaljon med skovsvampesauce, årstidens friske grøntsager og 
smørstegte aspargeskartofler 
 
Æble bagt med marcipan serveret med vanillecreme  
og syltede tranebær 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Prisliste 
Gæstearrangementer 

 
 

Ingeniørhøjskolen i København 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Kontakt venligst 
Køkkenchef Hans Sørensen,  
Tlf. 4480 5066 eller dk272@eurest.dk



Morgenmad 
 
Rundstykke m. smør, ost og marmelade kr. 16,00 
Rundstykke smurt eller med smørbrik kr. 10,50 
Wienerbrød kr. 12,00 
Thebirkes kr. 12,00 
Frøsnapper kr. 12,00 
Ostemad kr. 14,00 
 

Menu 
 
Smørrebrød fra disk kr. 10,00 
Smørrebrød uspecificeret/højt belagt kr. 22,00 
Smørrebrød luksus kr.  32,00 
 
Carbaretfad (max. 20 personer): 
 5 slags lækkert pålæg heraf en lun ret kr. 85,00 
 
Buffet (min. 20 personer): 
 10 slags hjemmelavede specialiteter heraf en lun ret kr. 148,00 
 
Buffet (min. 20 personer): 
 traditionel pålægsbuffet 10 varianter heraf en lun ret kr. 108,00 
 
Quick lunch: 
 3 hjemmelavede luksusretter anrettet på en tallerken kr. 90,00 
 
Sandwich - trekant kr. 14,00 
Sandwich - bolle med fyld kr. 24,00 
 

Det søde og sunde 
 
Tørkage kr. 14,00 
Hjemmebagt kage kr. 12,00 
Luksus kringle kr. 14,00 
Småkager, pr. person kr. 8,00 
Chokolade, pr. person kr. 14,00 
Frugtkurv m/ udskårede frugter, pr. person kr. 15,50 
Frugtkurv m/ hele frugter, pr. person kr. 12,00 
Grøntsagssnack med dip, pr. person kr. 15,00 
 

Drikkevarer  
 
Kaffe/te pr. person kr. 7,00 
Mødevand kr. 10,00 
Øl kr. 15,00 
Kildevand ½ l. kr. 10,00 
Husets Hvidvin kr. 60,00 
Husets Rødvin kr. 80,00 
 

Diverse 
 
Lille reception: 

Div. chips, grøntsagssnack med dip, 
udskårede frugter samt chokolade kr. 40,00 

 
Stor reception (se bagsiden): 
 Vælg 9 retter fra vores receptionsudvalg kr. 85,00 
 
Udbringningsgebyr inkl. opdækning og afrydning 
 pr. person dog min. kr. 30,00  kr.  5,00 
 
Udbringning på rullebord (pr. gang) kr. 30,00 
 
Ekstratimer internt personale (pr. time) kr. 225,00 
 
Eksternt personale pr. time (min. 5 timer) kr. 305,00 
 
 
Lunch Kupon* 
 Vælg frit fra dagens udvalg i kantinen 
 inkl. en øl eller vand kr. 40,00 

 
 

 
*) Lunchkuponordningen anvendes til eksterne gæstebesøgende, der opholder 
sig på IHK i kortere eller længere tid. Det kan fx være  
gæsteundervisere, samarbejdspartnere vedr. projekter, udviklings-  
aktiviteter o lign. Ordningen fungerer på den måde, at lunchkuponerne købes via 
en almindelig skriftlig fremsendt rekvisition til kantinen. Betaling for kuponer 
foretages sammen med øvrige ydelser fra kantinen bestilt via rekvisition. 


